WICHTIGE INFORMATIONEN

TAGUNGSORT

Haus der Bayerischen Landwirtschaft Herrsching
Rieder StraBe 70 | 82211 Herrsching am Ammersee

LEISTUNGEN

Seminargebiihren:
BBV-Mitglieder: 80,00 € | Nicht-Mitglieder: 130,00 €

Ubernachtung und Vollverpflegung (Preise pro Person):
Einzelzimmer: 169,00 € | Doppelzimmer: 159,00 €

Angebot fiir Paare:
Bei Unterbringung im Doppelzimmer zahlt die/der Part-

ner/in nur 60,00 € Seminargeblhr

Der Teilnehmerbetrag ist vor Ort in bar oder mit EC-Karte
zu bezahlen.

ORGANISATION

Ronja Landvogt | Marc Meyer
Jungunternehmer@BayerischerBauernVerband.de

Bayerisches Landwirtschaftliches

Wochenblatt

ANMELDUNG:

www.hdbl-herrsching.de

Dieses Seminar wird vom Bayerischen Staatsministerium
fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten geférdert. The-
menschwerpunkt 4.8

Siehe Forderrichtlinien im Download-
Bereich unter: www.hdbl-herrsching.de

Haus der bayerischen
Landwirtschaft Herrsching

UNTERNEH

HERRSCHINGER
JUNGUNTERNEHMER

S TAGE

TRENDS ERKENNEN
UND NUTZEN

FREITAG & SAMSTAG
11. BIS 12. FEBRUAR 2022



https://www.hdbl-herrsching.de/seminare/herrschinger-jungunternehmertage/
https://www.hdbl-herrsching.de/

UM WAS GEHTS?

KOMMUNIKATION

UNTERNEHMERTUM
ERNEUERBARE ENERGIEN

Diversifizierung am Hof kreativ umsetzen, auf Verbrauchertrends ge-
schickt reagieren, oder moderne Arbeitswirtschaft im eigenen Betrieb
etablieren. Es gibt nichts, was junge Unternehmer*innen nicht anpacken.
Welche Herausforderungen begegnen uns in der Zukunft und wie kénnen

wir uns gut darauf vorbereiten?

WAS ERWARTET DICH?

Die Herrschinger Jungunterneh-
mertage vom 11. bis 12. Februar
2022 sind DER Treffpunkt flr alle,
die Trends erkennen und nutzen
wollen. Wir stellen den direkten be-
trieblichen oder personlichen Nut-
zen der Workshops und Vortrage
flr unsere Teilnehmer*innen in den
Vordergrund.

Diesmal soll es darum gehen, sich
mit gesellschaftlichen Trends zu
beschaftigen und Veranderungen
als Chance wahrzunehmen. Das
Ziel ist, Entwicklungen zu erken-
nen, zu reflektieren und sie fir sich
nutzbar zu machen. Der Fokus
liegt explizit auf Positivbeispielen,
Lésungsansatzen und Hoffnungen
statt auf Konflikt oder Kritik.

Dich erwarten interessante Vortrage
und Workshops aus der Agrar- und
Erndhrungsbranche und dariiber
hinaus. Erfolgreiche Betriebe und
spannende Personlichkeiten geben
wertvolle DenkanstoBe und erkla-
ren, wie man vielseitige Herausfor-
derungen am besten meistert.

WIE LAUFTS AB?

Drei spannende Impulsredner wer-
den den Auftakt machen, anschlie-
Bend habt ihr mehrere Workshops
zur Auswahl.

Am zweiten Tag stellen innovative
Praktikerinnen ihre Betriebe vor.
AuBerdem stehen Betriebsbesich-
tigungen im Minchner Umland auf
dem Programm.

MINDSET
DIVERSIFIZIERUNG

BEGRUSSUNG

Impulsvortrag |

LANDWIRTSCHAFT

NEU DENKEN - ZWISCHEN
KONTROVERSEN & DIALOG

Dr. Christian Diirnberger | Philosoph,
Ethiker und Kommunikationswissenschaftler
www.christianduernberger.at

Impulsvortrag |

INNOVATION

WAS ESSEN WIR MORGEN?

Dr. Georg Schirrmacher | Geschaftsfuhrer
des European Institute of Innovation and
Technology (EIT) Food in Freising
www.foodunfolded.com

Impulsvortrag |
ES GIBT FUR ALLE EINEN WEG! -
WILLKOMMEN IM BERUF DER

MOGLICHKEITEN
Uli Ernst | Landwirt und Trainer

Workshop |

~1ST MEIN GLAS HALBVOLL
ODER HALBLEER?"” - WIE
OPTIMISTISCHE GEDANKEN
UNSER LEBEN FORMEN
Martina Wilke | Inntal Institut
www.inntal-institut.de

Workshop |

WARMEGEWINNUNG AUS BIO-
MASSE, ALTERNATIVE ANTRIE-
BE UND AGRIPHOTOVOLTAIK
Rita Haas, Kathrin Bruhn, Gawan Heintze
und Daniel F. Eisel | LandSchafftEnergie,
Technologie- und Férderzentrum Straubing
www.landschafftenergie.bayern

Workshop |

MITEINANDER IN FAMILIE UND
BETRIEB - DIALOG IM
GENERATIONENFOLGEPROZESS
Angela Kraus | Trainerin im Haus der
bayerischen Landwirtschaft Herrsching
www.hdbl-herrsching.de/trainerinnen/

angela-kraus

Workshop |

~NIX G'SOGT IS GLOBT G'NUA?!"
DER WERT DER ANERKENNUNG
IM ALLTAG

Sigrid Amann | systematischer Coach
www.sigrid-amann.de

Workshop |

FOODHUB - FREIE UND
DIREKTE KOOPERATION
ZWISCHEN LANDWIRT*INNEN
UND STADTER*INNEN

Kristin Mansmann | FoodHub Miinchen
www.foodhub-muenchen.de

Verkostung |

+ORISCHBERLI!” - BAYERISCHE KARTOFFELCHIPS

Jakob Zwingel | www.grischberli.de

. KAMPERBRAU” - BAYERISCHES BIER
Patrick Menglkamp | www.kaemper-braeu.de

BEGRUSSUNG & WARM-UP

Praktiker*innen |
LANDWIRTSCHAFT

IN NIEDERSACHSEN
Teilnehmer*innen Studienkurs Niedersachsen
www.junglandwirte-niedersachsen.de

Praktiker*innen |

BAYERNS TIERWOHLSTALL: KUH
MIT KALB - EIN ERFAHRUNGS-
BERICHT AUS DER PRAXIS
Martin und Katrin Hauser | Rotenbauer GbR,
Gewinner bayerischer Tierwohlpreis 2021
www.rotenbauer.de

Praktiker*innen |

NATURGLUCK - DER WEG DES
HAFERDRINKS IN DIE MEHR-
WEG-GLASFLASCHE

Andreas und Martin | Naturgliick GmbH -
www.natur-glueck.com

Exkursion |

ENERGIEERZEUGUNG -
FREIFLACHEN PHOTOVOLTAIK
Martin Wecker | Jungunternehmer

Exkursion |
FOODHUB MUNCHEN -
DER MITMACHSUPERMARKT

www.foodhub-muenchen.de

Exkursion |

NEUSTART MIT ERFOLG -
SCHLACHTHOF HASENHEIDE
Bernhard Huber | Metzgermeister
Landmetzgerei Huber, Geschaftsfihrer
und Tierschutzbeauftragter Schlachthof
Hasenheide
www.landmetzgerei-huber.de
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