
Herrschinger
Jungunternehmer

Tage

Freitag & Samstag
11. bis 12. Februar 2022

Wichtige Informationen

Tagungsort

Haus der Bayerischen Landwirtschaft Herrsching
Rieder Straße 70 | 82211 Herrsching am Ammersee

Leistungen

Seminargebühren:
BBV-Mitglieder: 80,00 € | Nicht-Mitglieder: 130,00 €

Übernachtung und Vollverpflegung (Preise pro Person): 
Einzelzimmer: 169,00 € | Doppelzimmer: 159,00 €

Angebot für Paare:
Bei Unterbringung im Doppelzimmer zahlt die / der Part-
ner / in nur 60,00 € Seminargebühr

Der Teilnehmerbetrag ist vor Ort in bar oder mit EC-Karte 
zu bezahlen.

Organisation

Ronja Landvogt | Marc Meyer
Jungunternehmer@BayerischerBauernVerband.de

Anmeldung:

www.hdbl-herrsching.de

Dieses Seminar wird vom Bayerischen Staatsministerium 
für Ernährung, Landwirtschaft und Forsten gefördert. The-
menschwerpunkt 4.8 

Siehe Förderrichtlinien im Download- 
Bereich unter: www.hdbl-herrsching.de

Stand: Januar 2022 | Titelbild: PeopleImages / iStock.com | Grafik Kartoffeln: danielabarreto / Fotolia.com | Grafik Hopfen: vectorgoods / Fotolia.com

https://www.hdbl-herrsching.de/seminare/herrschinger-jungunternehmertage/
https://www.hdbl-herrsching.de/
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Freitag,
11. Februar 2022
09.00 - 19.30 Uhr

Wähle zwei Workshops:

Begrüssung

Impulsvortrag | Mindset
Landwirtschaft
neu denken – Zwischen
Kontroversen & Dialog
Dr. Christian Dürnberger | Philosoph, 

Ethiker und Kommunikationswissenschaftler

www.christianduernberger.at

Impulsvortrag | Kooperation
Innovation
Was essen wir morgen?
Dr. Georg Schirrmacher | Geschäftsführer 

des European Institute of Innovation and 

Technology (EIT) Food in Freising

www.foodunfolded.com

Impulsvortrag | Unternehmertum
Es gibt für alle einen Weg! –
Willkommen im Beruf der 
MÖglichkeiten
Uli Ernst | Landwirt und Trainer

Workshop | Mindset
„Ist mein Glas halbvoll
oder halbleer?“ – Wie
optimistische Gedanken
unser Leben Formen
Martina Wilke | Inntal Institut

www.inntal-institut.de

Workshop | Erneuerbare Energien
Wärmegewinnung aus Bio-
masse, Alternative Antrie-
be und Agriphotovoltaik
Rita Haas, Kathrin Bruhn, Gawan Heintze
und Daniel F. Eisel  | LandSchafftEnergie,

Technologie- und Förderzentrum Straubing

www.landschafftenergie.bayern

Workshop | Kommunikation
Miteinander in Familie und
Betrieb – Dialog im
Generationenfolgeprozess
Angela Kraus | Trainerin im Haus der 

bayerischen Landwirtschaft Herrsching

www.hdbl-herrsching.de / trainerinnen /

angela-kraus

Workshop | Unternehmertum
„Nix g‘sogt is globt g‘nua?!“ 
der Wert der Anerkennung 
im Alltag
Sigrid Amann | systematischer Coach

www.sigrid-amann.de

Workshop | Kooperation
Foodhub – Freie und
direkte Kooperation
zwischen Landwirt*innen 
und Städter*innen
Kristin Mansmann | FoodHub München

www.foodhub-muenchen.de

Begrüssung & Warm-up

Praktiker*innen | Kooperation
Landwirtschaft
in Niedersachsen
Teilnehmer*innen Studienkurs Niedersachsen

www.junglandwirte-niedersachsen.de

Praktiker*innen | Tierwohl
Bayerns Tierwohlstall: Kuh 
mit Kalb – Ein Erfahrungs-
bericht aus der Praxis
Martin und Katrin Hauser | Rotenbauer GbR, 

Gewinner bayerischer Tierwohlpreis 2021

www.rotenbauer.de

Praktiker*innen | Diversifizierung
Naturglück – Der Weg des
Haferdrinks in die Mehr-
weg-Glasflasche
Andreas und Martin | Naturglück GmbH –

www.natur-glueck.com

Samstag, 12. Februar 2022
09.00 - 18.00 Uhr

Exkursion | Erneuerbare Energien
Energieerzeugung –
Freiflächen Photovoltaik
Martin Wecker | Jungunternehmer

Exkursion | Kooperation
Foodhub München –
der Mitmachsupermarkt
www.foodhub-muenchen.de

Exkursion | Unternehmertum
Neustart mit Erfolg –
Schlachthof Hasenheide
Bernhard Huber | Metzgermeister 

Landmetzgerei Huber, Geschäftsführer 

und Tierschutzbeauftragter Schlachthof 

Hasenheide

www.landmetzgerei-huber.de

Hinweis: Zwischen den Programmpunkten ist ausreichend Zeit für Verpflegung und Austausch vorhanden | Kurzfristige Änderungen im Programm sind vorbehalten.

Um was gehts?

Diversifizierung am Hof kreativ umsetzen, auf Verbrauchertrends ge-
schickt reagieren, oder moderne Arbeitswirtschaft im eigenen Betrieb 
etablieren. Es gibt nichts, was junge Unternehmer*innen nicht anpacken. 
Welche Herausforderungen begegnen uns in der Zukunft und wie können 
wir uns gut darauf vorbereiten? 

Was erwartet dich?

Die Herrschinger Jungunterneh-
mertage vom 11. bis 12. Februar 
2022 sind DER Treffpunkt für alle, 
die Trends erkennen und nutzen 
wollen. Wir stellen den direkten be-
trieblichen oder persönlichen Nut-
zen der Workshops und Vorträge 
für unsere Teilnehmer*innen in den 
Vordergrund. 
Diesmal soll es darum gehen, sich 
mit gesellschaftlichen Trends zu 
beschäftigen und Veränderungen 
als Chance wahrzunehmen. Das 
Ziel ist, Entwicklungen zu erken-
nen, zu reflektieren und sie für sich 
nutzbar zu machen. Der Fokus 
liegt explizit auf Positivbeispielen, 
Lösungsansätzen und Hoffnungen 
statt auf Konflikt oder Kritik.

Dich erwarten interessante Vorträge 
und Workshops aus der Agrar- und 
Ernährungsbranche und darüber 
hinaus. Erfolgreiche Betriebe und 
spannende Persönlichkeiten geben 
wertvolle Denkanstöße und erklä-
ren, wie man vielseitige Herausfor-
derungen am besten meistert.

Wie läufts ab?

Drei spannende Impulsredner wer-
den den Auftakt machen, anschlie-
ßend habt ihr mehrere Workshops 
zur Auswahl.
Am zweiten Tag stellen innovative 
Praktiker*innen ihre Betriebe vor. 
Außerdem stehen Betriebsbesich-
tigungen im Münchner Umland auf 
dem Programm. 

Nach den Workshops:

Verkostung | Diversifizierung
„Grischberli“ – bayerische Kartoffelchips
Jakob Zwingel | www.grischberli.de

„Kämperbräu“ – bayerisches Bier
Patrick Menglkamp | www.kaemper-braeu.de
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