
 

 

 
 

 

Aus der Ortsbäuerinnen Backstube 
7. Dezember 
 
Weiter geht es mit der stellv. Ortsbäuerin Bettina Reile aus Ammerfeld –  
sie stellt ihre Vanillekipferl vor 
  

 

Zutaten 
 

 

Zubereitung 

 

 

Für den Teig 
125 g Mehl 
100 g Butter 
50 g gemahlene Mandeln 
40 g Zucker 
1 Prise Salz 
1 TL Vanilleextrakt 
 
Zum Betreuen 
125 g Puderzucker 
1 Vanilleschote 
 

 

Die Zutaten für den Teig verkneten. Den Teig im Kühl-
schrank ruhen lassen. Daraus Kipferl formen und  
ca. 10 bis 15 Minuten bei 180°C backen. Anschließend  
in Puderzucker wenden. 
 
 
 

 

 

 

 
Viel Erfolg beim Nachbacken wünscht stellv. Ortsbäuerin Bettina Reile 


