Aus der Ortsbauerinnen Backstube
17. Dezember

Weiter geht es mit der Ortsbauerin Stefanie Ziegler aus Untermaxfeld -
sie stellt ihre Weihnachtliche Eissplittertorte vor

Zutaten Zubereitung

1000 g Sahne Die Sahne mit dem Zucker bis zur gewtnschten Festig-
30 g Zucker keit steif schlagen. Baisergeback, Spekulatius und Scho-
150 g Baisergebéack kolade zerkleinern und zur Sahne geben. Die fertige

50 g Spekulatius Masse in eine mit Backpapier ausgelegte Springform
100 g Vollmilchschokolade oder dhnlichem geben. Krokant gleichmaBig auf der

mit HaselnUssen Oberflache verteilen und mindestens 8 Stunden, am bes-
100 g Haselnusskrokant ten Uber Nacht einfrieren. Fertige Torte in Sticke teilen

und servieren.

Viel Erfolg beim Nachmachen wiinscht Ortsbauerin Stefanie Ziegler



