
Kreativtag
„Qualität vom Hof“

Donnerstag, 23. April 2020
Freystadt | Oberpfalz

Mitglied werden... lohnt sich!
Mitglieder bei „Wir Landfrauen! Qualität vom Hof“  
profitieren von Serviceleistungen und Vorteilen: 

Internetpräsenz 
Wir pflegen Ihre Daten auf unserer Homepage. 

Bekanntheitssteigerung 
Wir bewerben Sie und Ihr Angebot über unsere  
Verbandsmedien und die Presse und bringen Sie  
bei Partner-Organisationen ins Gespräch. 

Informationsvorsprung 
Neuigkeiten, die relevant für Ihre persönliche Weiter-
entwicklung oder Ihr Hofangebot sind, erhalten Sie 
von uns direkt per Mail. 

Vernetzungsmöglichkeiten 
Wir bieten eine Plattform, um mit Experten ins Ge-
spräch zu kommen, sich mit Berufskolleginnen über 
Ihre Erfahrungen auszutauschen und um Menschen 
aus dem gleichen Umfeld kennenzulernen.  

Dieser Service ist für unsere 
BBV-Mitglieder kostenlos 

Sie haben Fragen zur Mitgliedschaft 
oder möchten sich anmelden? 

Telefon: 089 55873 - 160 
E-Mail:  Brigitte.Klamt@BayerischerBauernVerband.de

Weitere Infos

Leistungen
Informationen durch kompetente Referentinnen, 
Betriebsbesichtigungen, Workshops, Materialien, 
Mahlzeiten, Getränke inklusive

Teilnehmerbeitrag
47,00 € ��� pro Person für BBV-Mitglieder
59,00 € ��� pro Person für Nichtmitglieder

Der Teilnehmerbeitrag ist vor Ort in bar zu bezahlen.

Anmeldung & Kontakt
per Post, Fax oder E-Mail

Bayerischer Bauernverband
Menschen im ländlichen Raum
Max-Joseph-Straße 9 | 80333 München
Tel.: 089 / 5 58 73 - 160 | Fax: 089 / 5 58 73 - 510
E-Mail: Brigitte.Klamt@BayerischerBauernVerband.de
www.BayerischerBauernVerband.de

Anmeldung bitte bis 17. April 2020

Diese Veranstaltung findet in Kooperation mit dem Bil-
dungswerk des Bayerischen Bauernverbandes statt.

Zur Erfüllung unserer Informationspflichten bei Erhebung von 
personenbezogenen Daten und zum Datenschutz beachten Sie 
bitte zusätzlich unsere Hinweise zur Datenverarbeitung unter  
https://www.bayerischerbauernverband.de/datenschutz
Bei fehlendem Internetzugang können Sie die Hinweise beim 
BBV unter folgender Anschrift als Druckversion anfordern: Baye-
rischer Bauernverband, Max-Joseph-Str. 9. 80333 München.
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Qualität vom Hof

Im Netzwerk „Wir Landfrauen! Qualität 
vom Hof“ bewerben wir Sie und Ihr Dienst- 
leistungs-Angebot vom Hofcafé, über den Hofla-
den bis hin zu Kräuterseminaren, Hofführungen 
oder weiteren Einkommensalternativen unter:
www.Qualitaet-vom-Hof.de.

Mit einem Kreativtag wollen wir Ihnen Anregungen 
für die Weiterentwicklung Ihres Angebots geben. 
Verbraucher haben heute viele Wahlmöglichkei-
ten, z.B. zwischen einem anonymen Einkauf im 
Supermarkt oder in einem Hofladen mit Atmos- 
phäre, sie können ein beliebiges Café besuchen 
oder das gewisse Etwas eines Hofcafés erleben. 
Den Unterschied macht die „Qualität vom Hof“: 
zuallererst die Bauernfamilie mit ihrer Echtheit 
und ihrem Leben von Traditionen, dann Lebens-
mittel und Spezialitäten aus der Region und im 
Angebot je nach Saison. Und schließlich heben 
Naturmaterialien bei Einrichtung und Dekoration 
sowie die eigene Handschrift das Angebot von 
anderen ab.

Beim Kreativtag bekommen Sie Anregungen, 
wie Sie Ihr Hofangebot weiterentwickeln können, 
mit dem Ziel, ein einzigartiges Angebot oder eine 
unvergleichliche Atmosphäre zu schaffen. Dazu 
teilen Experten Ihr Wissen mit Ihnen, Sie lernen 
Beispielbetriebe kennen, werden selbst aktiv 
und tauschen sich mit Berufskolleginnen aus. 

Wir freuen uns auf Sie

Programm

08.30 Uhr	� Ankommen und 
kulinarischer Willkommensgruß

	� Treffpunkt: Familie Götz, 
Tannhäuserstraße 17 | 92342 Freystadt

09.00 Uhr	 �Begrüßung und Einführung 
Dr. Brigitte Klamt

09.15 Uhr	� Kreative Frühlingsküche mit 
frischen Wildkräutern 
Rita Götz

11.45 Uhr	� Provence grüßt Oberpfalz: Was 
tut sich auf dem Lavendelfeld?

12.15 Uhr	 Mittagessen
	 Restaurant Franziskus 
	 Allersberger Straße 35 
	 92342 Freystadt

13.15 Uhr	 Workshop Handlettering − 
	 „Mein Hofangebot in Schönschrift“ 
	 Ute Gräber

14.45 Uhr	 Kaffee und Kuchen 
	 Anschließend Weiterfahrt zum 
	 Betrieb Stengel, 
	 Kerkhofen 18 | 92360 Mühlhausen

15.30 Uhr	 Direktvermarktung auf dem 
	S tengel-Hof
	 Christine Stengel

Abschluss bei einer Kugel Eis gegen 16.30 Uhr 

Ihre Referentinnen

Rita Götz
Hauswirtschaftsmeisterin, Gartenbäuerin, 
Kräuterpädagogin, Ernährungsfachfrau
Betrieb Götz,
Tannhäuserstraße 17 | 92342 Freystadt
www.qualitaet-vom-hof.de/rita-goetz 

„Meine kleine Landwirtschaft, mein Garten und 
mein Lavendelfeld sind meine Leidenschaft. Ich 
interessiere mich für Pflanzen und Kräuter im Jah-
reskreis und gestalte gerne mit allem, was die Na-
tur hergibt. Gesundes und genussvolles Essen und 
Trinken sind mir sehr wichtig. Ich bin immer offen 
für neue Ideen und Projekte.“

Ute Gräber
www.schriftkraft.org

„Kalligraphie, Handlettering oder einfach nur 
‚SCHÖN‘ schreiben. Diese Kunst fasziniert mich seit 
vielen Jahren und ich habe festgestellt, die Welt der 
Buchstaben ist grenzenlos. Ob es die Gestaltung 
von Räumen ist, Bilder, Karten, Bodywriting oder 
Tafelbeschriftungen - gerne gebe ich mein Wissen 
weiter, um das ‚Schöne Schreiben‘ zu präsentieren.“

Christine Stengel
Hauswirtschaftsmeisterin, Referentin für 
Ernährung und Hauswirtschaft
Betrieb Stengel,
Kerkhofen 18 | 92360 Mühlhausen
www.bauernhof-stengel.de

„Wir sind ein landwirtschaftlicher Milchviehbetrieb 
im Haupterwerb. 2006 haben wir mit Direktver-
marktung begonnen, um einen Teil der Milch selbst 
vermarkten zu können. Wir stellen Frischmilch, Jo-
ghurt und Eis her und betreiben einen Hofladen.“


